
 

 

  
 

 

STRAUCHTOMATENCREMESUPPE 
mit kleinem Bruschetta ....................................................................  9,5 
 

UNSER BISTROSALAT Glu, Lac, Se, Sul, Krebs 
gemischte Blattsalate mit engelke Balsamico Dressing, 
schwedischen Flusskrebsen, gerösteten Kürbiskernen, 
Buttercroutons, gehobeltem Parmesan,  
Kirschtomaten vom Strauch und Estragon Aioli ................... kl. 18,9 
 ............................................................................................ gr. 24,9 
 

GEMISCHTE BLATTSALATE Glu, Lac, Se, Sul 

gemischte Blattsalate mit engelke Balsamico Dressing, 
Kirschtomaten, gerösteten Kürbiskernen, Buttercroutons 
und gehobeltem Parmesan 
als Beilagen Salat  ...................................................................... 7,7 
als Hauptgang .........................................................................  12,9 
 

SALATE MIT BEILAGEN Glu, Lac, Se, Sul 

der gemischte Blattsalat mit Riesengarnelen Krebs .................  24,9  
der gemischte Blattsalat mit Ziegenfrischkäse Lac ..................  19,9  
der gemischte Blattsalat  
mit frischen gebratenen Pfifferlingen .....................................  23,9 
der gemischte Blattsalat  
mit kurzgebratenem Filet vom Sashimi Thunfisch Fis ..............  25,9  
der gemischte Blattsalat mit Streifen vom Angusrind .............  25,9 
 
 
 
 

SALATE UND SO 

 
 
 
V=vegetarisch 



 

 

VORSPEISEN 

ENGELKES ANTIPASTI   
Ingwer-Karotte Lac, Sul, Basilikum-Bohnen Sul,  
Koriander-Berglinsen Sul, Kumin-Rinderhack Sul, Soj,  
Green Goddes Salad Sul, Curry-Zucchini Lac, Sul,  
Soja-Champignons Soja, Sul, Vinaigrette-Paprika Sul 

als vegan, veggie oder carne möglich ......................................... 17,8 
 

TARTAR VOM GRAVEDLACHS Sel, Senf, Lac, Sesam 

frisches Tartar vom hausgebeiztem Fjordlachs  
mit Gurke, Avocado, Mango in Ingwer Sesam Marinade  
und sommerlichen wilden Kräutern ............................................. 20,9 
 

SAUERAMPFER-SPINATSALAT  
MIT ZIEGE Senf, Sulf, Lac 

marinierter Spinat-Sauerampfer Salat, Gurke, Radieschen in 
Honig-Senf-Vinaigrette, gebackenes Crostini mit Ziegenfrischkäse 
aus der Bretagne, Piment Espilette  
und Thymian ............................................................................. 19,9 
 
ENGELS WEINTELLER Glu, Lac, Se, Su 

mit Scheiben vom Bergkäse, französischem Weinbergkäse, 
Serrano Schinken, luftgetrockneter Salami, geröstetem engelke 
Hausbrot und grünen „Gigante“ Oliven .................................... 18,5 
dazu eine Portion Ciabatta ......................................................... 3,5 
 
 
 



 

 

a

UNSERE 
LIEBLINGSGERICHTE 

TAGLIATA VOM WEIDEOCHSEN Ei, Sulf, Senf 

rosa Streifen vom Weideochsen auf marinierten Rucola Blättern, 
Parmesan mit Pommes Frites und Trüffel Mayo ....................... 25,9 

 
TAGLIATELLE PFIFFERLINGE Glut 

frische gebratene Pfifferlinge mit Thymian und Kirschtomaten  
auf hausgemachter Tagliatelle ................................................. 23,9 

 
TATAKI VOM SASHIMI TUNA Sul, Fis 
kurzgebratenes Filet vom Sashimi Thunfisch  
auf Glasnudel-Gurkensalat  
mit Sriracha Chili Mayonnaise und frischem Koriander .............. 25,9 
 

BONITO „LA BRUJALA“    Fis, Glut 

Edelthunfischfilet aus dem Baskenland in nativem Olivenöl aus der 
Dose serviert und dazu geröstetes Weißbrot .............................. 18,9 
dazu eine Portion Ciabatta ........................................................... 3,5 
 
SARDINAS „LA BRUJALA“ Fis, Glut 
spanische Gourmet Sardinen in nativem Olivenöl aus der Dose 
serviert mit geröstetem Schnittlauchbrot ................................... 18,9 
dazu eine Portion Ciabatta ........................................................... 3,5 
 
 
 

Allergene: Gluten, Eier, Nüsse, Erdnüsse, Sojabohnen, 

 Lactose, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Sulfite, Schalentiere, Lupine, Krebstiere 


